












TACCOLA

Alla brace, in fermento, in estrazione.

OSTRICA ALLA BRACE

Ostrica Gillardeau, brodo dashi all’alga Kombu, 
salicornia e ricotta di mandorla.

BURRO 21

21 elementi racchiusi in una quenelle.

POMODORO

Diverse Varietà e Cotture.

L’ATTESA

Bottoni ripieni di Nocciola di Gi oni e bottarga.

VONGOLE FUJUTE E RITROVATE

Spaghetti alle “vongole scappate”.

ORIGINE

Lattughino con gomasio alle alghe,
riso so iato e beurre blanc allo yuzu.

RANCIDO

Dentice, grasso rancido, mela e finocchio.

COME UN MOJITO

Rum, lime, menta.

Ù PITITTÙ

Bianco Mangiare.

PERCORSO DEGUSTAZIONE VISIONE



















JACKDAW

On the grill, in fermentation, in extraction.

GRILLED OYSTER 

Gillardeau oyster, Kombu seaweed dashi broth, 
sea purslane and almond ricotta.

BUTTER 21 

21 elements enclosed in a quenelle.

TOMATO

Various Varieties and Preparations.

THE WAIT

Pasta buttons filled with Gi oni hazelnut and bottarga.

CLAMS FLED AND FOUND 

Spaghetti with "escaped clams".

ORIGIN 

Lettuce with seaweed gomasio, pu ed rice,
and yuzu beurre blanc.

RANCID

Red snapper, rancid fat, apple and fennel.

LIKE A MOJITO

Rum, lime, mint.

Ù PITITTÙ

Blancmange.

VISIONE TASTING MENU










